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30 cm Mission Ispanakh Tortilla

Sade unhl tortiliaya alternatif olarak batil seflesin
1spanak kullanarak renk werdig bu trin wrap {dirim)
yapsminda kullanlir

Acetum Balsamik Sirkesi

Duryada sadece Itaiya'ren Madena bolgesinde yasa
olarak dretilebilen bu sirke, plrizsiz ve dengeli tad ile
en basit salatadan en karmasik yemeklere kadar birgak
tarifte kulkznbr.

Chefs Seasons Kuzu Baharati Cesnisi
Gergek kekik, biberiye, kimyon ve birgok dier baharat
ile hazirlanmes bu kuzu baharat cesnisi ile lezzetl ve

gorsel olarak zengn sunumlar hazirlayabilirsiniz.
Chefline Kiip Mozaralla
Pizzadan, makarnaya, salatalardan, ana yemeklere [ -]

kadar farkh tarifler icin kuliznianbilnkup mozzareliz

En Nefis Kdzlenmis Biber
Kozlenmis Kermizi Biber

Frantoia Sicilya Sizma Zeytinyag

Italya Sicilya Bilgesinden 3 farkl 2eytinden sofuk =
sikma yontemiyie filtre edimeden hazadanmistr, ]

L
Greci Yaban ve Killtiir Mantar Mix
5 farkli tur yaban ve kiltur mantarlarinn, seruse uygun
bayutlarda kesiip harmanlanarak bazirlarmes olan bu &
o2el sos, yemeklenn yaninda gamitur olarak servis ':;;
edilebifr, ry
HEGMEK Fransiz Baget Ekmegi
Kathsiz fransiz baget ekmegi

PENS

Hellman's Mayonez & b

E

Masalsti sos servislen igin gergek mayonazdir,

La Costena Chipotle Domates Soslu
Tiitsiilenmis Jalapeno Biberi

Kurutulup, titstlenerek gizel bir aroma kazanan ve
leziz bir domates sosu ignde sakianan larmiz jalapenc
biberichr. Kuvwetli bir acss vardsr igine kahldig) soslara
kendine dzgl bir karakter katar. Ozelskle pisirilen
oguk Tex-Mex sastannin yapemindz |
Mayonezle kansbnlarak, sancvig ve hamburgerler igin
ok giizel bir sos alde adilebilir

lznibr,

La Fiesta Guatamole Dip Sos

Tex-Mex mutfaginin vazgegimez tatianndan alan,
Avokado ke gesnilendrilms bu ferahlatio dip sos,
opsherke ve garnitir alarak sunulmaya uygundur,

Salted isli Tuz

¥

faks 0212 332 07 00

Lee Kum Kee Soya Sosu

En iyl kalite soya Fasulyesinden hazirianmis ve hichir
koruyucy madde kullandmadan, geleneksel ve dogial
yantemlerle mayalanmistr, Son derece gk olan soya
tadi ve aromasi lle turm yerneklerde kulianlir,

Lingham's Zencefilli Biber Sosu

Hichir katk maddesi kullaruimadan sadece tuz, seker,
zencefil ve sirke ilavesiile dretilmis, %100 dogal binnel
=nif ao biber spsudur,

Magic Seasoning Barbekii Baharati

esith baharatiar ve duman
aromasindan olusan Amerkan tipl barbeky baharat,
lzgaralarda, marinasyonkarda ve tex-mex yemeklerinde

Sogan, sanms;

hullanabilirsiniz.

Mizkan Piring Sirkesi

Fermente edilmis pirncten eide edilen bu tath sifke
flizyon mutfaginda sushi ve Japon mutfaging dzgl
saslann yapiminda ve ozelbkle salata soslarinda
kubarulr,

Monini Aci Biber ve Sarimsakh

Sizma Zeytinyag

Italya nin en gok tercih edilen zeytingad markas Maninl
den sanmsakh ve zobiber aromabk zeybinyag)

Morehouse Sari Amerikan Stili Hardal

1839 yihndan bu yana yalnezea en kaliteh malzemeler
kubarularak tretilen fezzeth hardallar, EE yermekleriyle,
i, sandviclerle, salata sosiannda ve

hamburger
kaliteh bir hardal lezzetine ibtivag duyulan her yemekte
kulaniabilir

Salud Sofian Halkasi

Tath ve sulu beyaz sogan, hakalar seklinde dilemlenerek
birah pane ile kaplarr, Her bir diimen farkh boyuttz
aimas, mutfaginizda taze hazirlanmes izlenimi venr

Soreal ilou Mexicano's Sandvig ve

Dipping Sos

Domates, biber, sagan ve Meksika baharatiannin
dengeli kansimindan olusan, plinizsiiz bir sostur.
Sanduigler, Wrapler ve burgerler basta olmak (zere her
tirk Meksika yermeg ve aperalif sunumlannin yannda
dip ses olarak da kullanifabdin. Kokteyl ve davetierde
pratik vie lezzetl bir kanepe sasu olarak kullandabile

Sweet Baby Ray's Barbekii Sos
Armerika'nen en gok sevilen, geleneksel barbekli sosu
markazinin, orjinal gesidi

Tabasco Habanero Aci Biber Sosu

Habanero biberler ve egzotik meywelenn lezzetl
birlestiridig bu
lerde karsikar,

uyurmunur, Tabasconun uzmanhgyla
=05, lezzet beklentilering en (st seviy

kozagida.com.tr
K rozoicaoss [B] mozatika
[} hoceasn




Malzemeler
& et Vatem Kuzu Pirzola

Giineyli 50s;

1Bas Sarmsak

1Y Kasig La Costena Nacho Dilimii Jalapeno Biberi
17 Kasid Acetum Chardonnay Sarap Sirkesi

1Y, Kasi Chefs Seasons Huzu Baharah (esnisi

1 Adet Beyaz Sofan

17 Kasigh Seker

Y5 Barda@ Su

Marinasyon

1Y, Kasig Magic Seasoning Fajita Baharah
17 Kagig Worchestershire 505

4Dal Biberiye

3 Adet Beyaz Sogan

1Y Hasig Giineyl Sos

1V Kasig gk fa

Hazirfanigi

k ve sofan yumusayana kadar soteleyin ve diger malzemeleri
ekleyip 30 dakika kadar beraber pisirin. Harisimi robottan gecirip pure
halire getirin ve sofumaya birzkn,

Kuzulan marinasyon malzemelerini eXleyerek bir kaba alin ve
minimum 8 saat dolapta bekletin,

Marine ettiginiz etlerinizi, pisirme derecesini istediginiz gibi ayariayarak
zgarada pisirip servis edin,

Malzemeler

2 Adet Tavuk Kalca Kemiksiz

2 THas Zencefil Rendesi

1 hdet Hesme Seker

2YKasigh Lee Hum Kea Sarimsakh Aci Bibar Sosu
2 THasi@ Mizkan Piring Sirkesi

1¢Kang Lee Hum Kee Soya Sosu

' Su Barca Su

Hazirlanis

Tavuklan ¢dp sis biryikfuginde kesip bir kaba koyun ve biitdn
malzemelerle birlikte kanstinp en az 8 saat dolapta dinfendirin
Marine olmus tavuilan énceden islath@niz cop sislere istedifiniz
adette porsiyonlayarak dizin,

Marinasyon sosunu ufak bir sos tavasina alp kivamlanana kadar
gektirip bir kaba alin.

Tavuklan izgarada 3 dakika kadar pisirip tstlerine fira yardimiyla
(ektirdifiniz sosu siirin ve seris edin,

Malzemeler

150 Gram Dana Bonfile

1Y Kasi@ Salted Isli Tuz

1T Kasig) Harabiber

2 Adet 15 em Mission Unlu Tortilla Ekmegi

Sogan Tursusu;

2 hudet |ilyen Hesilmis Kimmiz Segan
2 Adet. Hesme Seker

17, Kasig) Tuz

¥ Su Bardag| Acetum Kirmizi Sarap Sirkesi

Sos fin;

6Damla Tabasco Habanero Act Biber Sosu
1T Kasig Bal

1T, Hasigl Magic Seasoning Fajita Baharat
1Y, Kasig) Hellman's Ketgap

1T Hasig \orchestershire Sos

1 Adet Seftali (Benzer Meyueler)

Hazirlanisi

Tursu igin sogan harig malzemeleri bir sos trvasina alip bir tasim
kaynatin ve bir kaga alin, Kansim sicakien sofanlan bukaba ilave edin
e &n az 24 saat bekbeyip siiziip bir kaba alin,

Sos igin malzemelerin hepsini bir sos tavasinda karistinn, seftaliler
yumusayana kadar aralarda gerekirse sicak su ekleyerek pisirin ve
bir kaba almn,

Etlare tuz ve bideri ilave ederek zgarada istedifiniz dereceye gore
pisirn ve 5 dakika dinlendirip genis dilimlere kesin,

Tortilla ekmegini 20 saniye kadar garada istip icine doce etler sonra
sofan tursusu ve son olarak dasosu ilave ederek servis edin.

Malzemeler

1 Takim Dana Kahurga

2¥. Kasig Magic Seasoning Balll Barbekii Baharaty
2V Kazp Swreet Baby Ray’s Barbekii Sosu

1Y Hasig Salted Huru Domatesli Tuz

Hazirlanis

Kaburgalan barbeki baharat ile 10 saat dolapta marinasyana birakin.
Marine oimus etlere tuz ilave ederek izgarada pisirmeye alin ve lstiine
pazete kaid kapatarak sirasiyla id tarafim da etler kemikten ayriima
kiamina gelene kadar pisirin, Son olarak garadan alinca uzesine firga
yardimeyia barbekil sos sirip seris edin

Malzemeler

2 Adet Tavuk Pirzola

1THasg) La Costena Chipotle Domates Seslu
Tiitsiilenmis Jalapeno Biber|

1 TKasif Sweet Baby Ray's Barbekil Sos

% 5uBardag) lioka

1YHazg) Acetum Balsamik Sirkesi

2 Adet Yedikule Marul

1 CHasig) Tuz

1 CKasid) Harabibar

1Y Kagg Frantoia Sicilya Sizma Zeytinyag

1YHasg Soreal llou Ranch Sandulg ve Dipping Sosu

Hazirlamis1
Tavugu batin dninlerle birliste en az B saat buzdolzbinda marine edin,

Marine olmus tavuBu mgarada iki yizand 4'er dakika pisirip tabaga akn,

Yedilule mzndlarin ikiye kesip bir kaba ahin ve tuz, biber ve zeytingzg
ekleyerek kanstrin. Marullar 1zgarada 2 dakika kadar pésirip tekrar
kaba alin, ranch sos lave ederek kanstinn ve Evugun yannda servis
edin,

Malzemeler

B Adet Tavuk Kanattan

1Y Hasg) Lingham's Zencafilli Biber Sosu

1 THasl Magic Seasoning Barbekdi Baharat
3 Dis Soyuimus Sanmsak

Solata;

1 Has@ La Costena Nacho Dilimil Jalapeno Biberi
120 Gram La Costana Siyah Fastilye Konservesi

1 YHasl La Flesta Guacamola Dip Sos

1Y.Hagg La Fiesta Salsa Dip Sos

% Adet Hilyen Kesilmis Kirmiz Sofian

1 THagig Kirmyon

1 THas@ Tuz

1THas@ Lime Suyu

Hazirlamis

Kaniatian malzemelerle beraber en az 8 saat dolapta marine edin
Marine olmus kanatlan izgara iki yiizini 3 er dakika pisinip tabaga alin.
Salata malzemelerini bir kapta kanstrip kanatlarla beraber servis edin,

Malzemeler

1 Adet Izgara Dana Sosis

1 Adet HEGMER Fransiz Baget Ekmegi

1 Adet En Nefis Kazlenmis Biber

2 Adet Salud Sogan Halkas:

1¥Kasid Morehause Sari Amerikan Stili Hardal
1¥Hasig La Fiesta Cedar Peynir Sosu

Hazirlanisi

Sosisi nzgarada 5 dakika kadar pisirip kenara alin. Sogan halkasin
175°C lik yagda 3 dakika kadar kizartip ikiye kesin, kaz biberleri jilyen
dofrayin. Ekmegi ikive keserek i kismini 1 dakika kadar zgarada 1siin,
Ekmege sirasiyla sosis, soganlar, kijz biber, hardal ve cedar sosuilave
ederek servis edin.

Malzemeler
3 Adet Orta Boy Patates
ZYKasif Morehatse San Amerlkan Stili Hardal
1Y.Kasig Hellman's Mayonez
304l Taze Saian
3-4 Adet Kornison Tursu
1 Aclet Haslanmis Yumurta
1YHasid Maonini Aci Biber ve
Sanmsaklh Sizma Zeytinyag)
' Adet Limanun Suyu

Hazirlanist

Patateslen suda kabuklanin soymadan yurmusayana kadar haslayin
sonrasinda siziip soyun ve orta boy kispler halinde kesip bir kaba alin,
Tursu ve sofianian kigik parcalar halinde kesip soslar ve yag ile birlikte
kaba flave edin. Son clarak yumurtay) &'e kesip salataya ifave edip
senvis edin,

Malzemeler

1 Adet 30 cm Mission Ispanakh Tortilla

ZYKas@ Soreal ilou Mexicano's Sandvig ve
Dipping Sos

I¥Kas Chefline Kiip Mozarella

1Y Kasi@ Greci Yaban ve Kiltdr Mantar Mix

% Aat Kirma Sogan

& Adet L Fiesta Sade Yuvarlak Tortilla Clpsl

Hazirlams
Biitin malzemeleri tortiianin Gstine iGue edin ve izgaranin dstinde
3-4 dakika pisirip enine dilimler halinde keserek servis edin.
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